
Bediening en BTW inbegrepen

Gelieve ons op de hoogte te brengen van al uw voedselallergieën en speciale dieetwensen.
      Uit respect voor onze teams, sluiten we ons huis om 00u15

Winter  2025

ONZE MENU’S

VOOR WIJZIGINGEN AAN HET  MENU WORDT EEN TOESLAG GEREKEND

                                                                  
Bloemkool bavarois, broccoli crumble, boule de Belp, kalamansi                                                                                          

  

Duo tartaar van langoustine en Nobashi garnalen, ceviche van kokkel, 
jus van schaaldieren met jonge prei          

Supplement kaviaar ociètre Special Selection (10gr) 25,00 €
                                                                             

  

 Sint-jakobsschelp met verse Melanosporum truffel,                                                                                                        
aardpeerschuim met geroosterde hazelnoten, schorseneren tagliatelle

     
                                       

6 / 7 Rug van parelmoer skrei, Zeeuwse mosselen, oester, 
spinaziescheuten met waterkers en gember

  

7 Warme eendenlever, trio van Porto’s, Roscoff uien en gekonfijte venkel

  

Geglaceerde duivenborst met Cabernetjus en gevulde kool

  

Smaken en texturen van tiramisu

   5-gangen menu :    pp 185,00 € 
			       met aangepaste wijnen (1 glas per gerecht) : pp 260,00 €
 			       Laatste bestelling 20u30

6 6-gangen menu :   pp 210,00 € 
			       met aangepaste wijnen (1 glas per gerecht) : pp 295,00 €
 			       Laatste bestelling 20u15

7 7-gangen menu :   pp 250,00 € 
			       met aangepaste wijnen (1 glas per gerecht) : pp 340,00 €
 			       Laatste bestelling 20u00

Per tafel

Victoria Mahieu


