
LA CARTE

EurosEntrées

Plats

 Filets de sole, mousseline au riesling et aux crevettes grises ������������������������������������������������������������������������������������������������70,00
Dos de skrei nacré, moules de Zélande, huître,

tombée de pousses d’épinards au cresson de fontaine et gingembre ��������������������������������������������������������������80,00         
 Filets de sole et médaillon de homard, cardinal crémée  �����������������������������������������������������������������������������������������������������110,00 
 Moelleux de plates de Florenville au crabe, crevettes grises

et Royal Belgian caviar «Oscietra», beurre blanc d’huîtres à la ciboulette  �����������������������������������������������������190,00

    Filet de veau grillé et poêlée de ris de veau,
béarnaise au beurre noisette, pommes pont neuf (par 2 cts) �����������������������������������������������������������������������������pp 70,00

Poitrine de pigeonneau laquée, son jus au Cabernet, petits farcis de choux �������������������������������������������������������� 80,00
Filet de boeuf à la truffe fraiche,

sucrines braisées, pignons de pins torréfiés  ��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������140,00
 Les truffes noires comme on les aime (30gr) �����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������120,00 

    (60gr) ����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������240,00

 : Les indéracinables

Les desserts chauds sont présentés sur une carte spéciale
et doivent être commandés en début de repas�

 Plats suivis d’une repasse�
En cas de commande à la carte fortement variée,

le temps d’attente pourrait être plus long�
 Merci pour votre compréhension�

Hiver 2025

Service et taxes inclus

 Nous vous prions de nous signaler toute allergie ou régime alimentaire spécifique�
Par respect pour nos équipes, nous fermons notre maison à 16h30 et 00h15 

       
 Mousse de jambon d’Ardenne «Pierre Wynants»  �������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������40,00

Duo de langoustine et crevette Nobashi en tartare, ceviche de coques,
jus de têtes aux jeunes poireaux  
Supplément caviar ociètre Special Selection (10gr) 25,00 €  �������������������������������������������������������������������������������������������������������  60,00    

 Salade parmentière au homard de la mer du Nord et aux truffes noires ���������������������������������������������������������������110,00
Royal Belgian caviar «Oscietra» Sélection spéciale Comme chez Soi (50 gr) �������������������������������������������������������160,00

 Filets de sole, mousseline au riesling et aux crevettes grises �����������������������������������������������������������������������������������������������55,00
 Filets de sole et médaillon de homard, cardinal crémée ���������������������������������������������������������������������������������������������������������80,00

Noix de Saint-Jacques à la truffe fraîche Melanosporum,
écume de topinambour aux noisettes torréfiées, tagliatelles de salsifis  ����������������������������������������������������������85,00

Ravioles champêtres au parfum du Vaucluse, Gruyère AOP,
coulis de céleri-rave fumé, rapée de truffe fraîche  �������������������������������������������������������������������������������������������������������������90,00

 Moelleux de plates de Florenville au crabe, crevettes grises
et Royal Belgian caviar «Oscietra», beurre blanc d’huîtres à la ciboulette  ����������������������������������������������������110,00
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